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EKSILI CORBA

Melcel't-Tabbahin 1844

Ekseriya digunlerde piser.

Tarik-i tabhi: Evvela koyun etinin yaglica yerlerinden ufarak kusbasi dograyip kag taslik gorba murat olunur ise
ol miktar su koyup ocaga vaz[?loluna.

Tamam et pareleri pistikte hemen miktar-1 kifaye dakik-i hassi [has un] elekten gegirip bir miktar su ile bulamag
kivamina getirip kaynayan tencerenin icine karistirarak vaz[?loluna t& ki top top olmaya.

Un kokusu gidinceye kadar tabh olunup ba[?ldehu [ondan sonra] atesten indirile.

Sonra birkag yumurtayi vafi sirke veyahut limon ile bir kap iginde calkalayip hafif ateste bir miktar karistirarak az
koyulunca pisirip ol tencerenin iginde mukaddem [6nceki] un bulamaci konuldugu gibi tiz tiz kepge ile
karigtirarak aheste konula. .

Ba[?ldehu taslara tevzi birle targin ve biber ekip tenaviil oluna. Ala olur.
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