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EKSILI BULGUR (GAZIANTEP)

300 gr. kugbasi

Yarim su bardagi zeytinyagi
5 adet sogan

2 ¢orba kagiJi salca

8 su bardagi su

Yarim limonun suyu

2 su bardag iri bulgur
yarim demet dereotu

2 adet yumurta

tuz

Kugbasi eti ve zeytinyadini bir tencereye alip kavurun. Salcayi ve yemeklik dogranmis 4 adet sogani ilave edip
kavurmaya devam edin. Suyu ve limon suyunu katip, tencerenin agzini kapatin. Su kaynadiktan sonra ylkanmig
bulguru ve tuzu ilave edin. Yemegin pismesine yakin ince kiyilmis 1 adet sodan ve dereotunu katin. Ocaktan
almadan dnce, icine yumurtalar kirip, karistirin. Tencereyi ocktan alarak sicak olarak servis yapin.
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