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EKSILI ADANA CORBASI

250 gr. Kiyma

250 gr. Fiyonk Makarna
150 gr. Nohut,

6 dis Sarmsak

1 adet Limonun suyu

150 gr. Margarin

Yeterince Et Suyu ya da Su
Tuz

Karabiber

Pul Biber ve Kuru Nane

Aksamdan ayiklayip islattigimiz nohudu 2 litre kadar suyla haglayalim. Nohutlarin pismesine yakin

makarnayi da ilave edip hep birlikte pisirelim. Rendelenmis 1 bas kuru sodan, kiyma ve yeterince tuzla
karabiberi iyice yogurup nohut blyukligunde kéftecikler yapalim. Bu kéfteleri 100 gr. margarin yaginda
pisirdikten sonra tencerede pismis olan nohut ve makarnaya ilave edelim. 1 ¢cay bardagi dolusu limon suyunu
ilave edip bir tasim daha kaynatalim. 1 tath kasigi kirmizi pul biber, 1 tath kasigi kuru nane, yeterince tuz ve
karabiberi 50 gr. kadar yagda kizdirip ¢orbaya ilave edelim. 1-2 dakika daha kaynatip sicak sicak servis
yapalim.
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