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EKSI ELMALI BOHCA

0,5 Kg. eksi elma

3 Su bardagi un

1,5 Su bardagi pudra sekeri

1,5 Su bardagi su

1 Blyuk paket margarin (250 Gr.)
1 Cay kasigi tuz

1 Cay kasigi sirke

1.Elenmis unun ortasini aciniz.

2.0rtasina su, tuz, sirke ve yagin 1/4'Unu koyarak bir hamur yapiniz.

3.Hamur 10 dakika bekletiniz. Sonra merdane ile 1 cm. kalinliginda aginiz.

4 Kalan yagi ortasina koyunuz ve bohga gibi kapatiniz.

5.10 dakika bekleterek hamuru tekrar 1 cm. kalinhiginda ag¢iniz.

6.Hamur agip kapama iglemini 4 defa tekrarlayiniz.

7.Hamuru son defa 1/2 cm. kalinhginda acarak, 8 veya 10 cm. karelere kesiniz.
8.Her karenin ortasina kabudu soyulmus rende elma ile pudra sekeri karisimi koyunuz.
9.Kare hamurlari bohga gibi kapatiniz.

10.Uzerlerine yumurta slrerek yadlanmis tepsiye diziniz.

11.0rta 1sidaki firinda pigiriniz.

12.Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapiniz.

ML® Elmali Bohca Videosu
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