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EKSI ELMA MARMELAT]

3 kg yesil eksi elma

1 litre (5 su bardagi) su

2 tath kasig1 zencefil (istenirse)

4 limonun kabugu (rendelenmis)

4 limonun suyu

2100 gr (8+3/4 su bardagdi) toz seker

Elmalar yikayip gébeklerini ¢ikariniz. Kabuklarini soyduktan sonra bir kenara ayiriniz. EImalari kalinca dilimleyip
bir tencereye koyunuz. Ayni tencereye suyu, zencefili (istenirse) ve bir tllbent iginde elma kabuklarini ekleyiniz.
Limon kabugu rendesini ve limon suyunu da kattiktan sonra, tencereyi harli atese koyup kaynatiniz. Karigim
kaynar kaynamaz atesi kisip agir ateste 15 dakika, elmalar yumusayincaya kadar, pigiriniz. Tilbentteki
kabuklari tahta bir kasigin sirtiyla bastirarak suyunu ¢ikarip, posalari atiniz. Tencereye sekeri ekleyip eriyinceye
kadar karistirdiktan sonra harl ateste 30-35 dakika, marmelat kivamini tutturuncaya kadar pisiriniz.
(Marmeladin kivamina geldigini anlamak igin tencereden bir kasik alip sogumasini bekleyiniz. Parmaginizla
bastirdiginizda ytzeyi kirng kirig olursa marmelat kivamina gelmis demektir.) Tencereyi atesten alip, marmelatin
Ustlinde olusan képukleri bir kasikla toplayip atiniz.

Marmelat biraz soguyunca, temiz cam kavanozlara Ustiinde 1-2 cm bosluk kalacak bigimde bosaltip,
kavanozlar ik suda islatiimis bir bezle iyice siliniz. Kavanozlarin agzini selefon kagidiyla értip bir lastik bantla
kagidi tutturunuz. Marmelatinizi iyice soguduktan sonra dilediginiz zaman kullanabilirsiniz.
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