
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKŞİ AŞI (UZUNDERE ERZURUM)

Doğu Anadolu Turizm Geliştirme Projesi

Yarım su bardağı aşurelik buğday
Yarım su bardağı kuru fasulye
Birer bardak kurutulmuş erik, elma kurusu (kakı)
Kiraz, kızılcık, açma kayısı
1 su bardağı dut pekmezi
Yarım bardak toz şeker
1 yemek kaşığı mısır unu
1 su bardağı iri çekilmiş ceviz

Fasulyeler ve aşurelik buğday akşamdan ıslağa konulur. Sabah ayrı ayrı tencerelerde yumuşayıncaya kadar
haşlanır. Yıkanmış erik, elma, kiraz, kızılcık kuruları ilave edilerek haşlanır. Kayısı kurusu daha sonra konulur.
Pekmez, şeker, mısır unu karıştırılır. Kaynayan karışıma eklenerek (topaklanmaması için sürekli karıştırılarak)
beş dakika daha kaynatılır. Üzerine ceviz serpilerek servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:109738 • adı:Ekşi Aşı (Uzundere Erzurum) • gönderen:tarifci abla • indirme tarihi:21.09.2024 - 02:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eksi-asi-uzundere-erzurum-vt80092
https://img.lezzetler.com/yuklenen/eksi-asi-uzundere-erzurum-109738.jpg
http://www.tcpdf.org

