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EKMEKTEN SOMON MUS

4 kisilik

250 g fime somon baligi,

2 limon,

1 yaprak jelatin,

100 g krem,

2 yemek kasigi siizme yogurt,
tuz,

karabiber,

1 bag dereotu,

8 dilim tost ekmegi,

4 yemek kasigi sivi yag,

1 yemek kasigi kirmizi havyar,
100 g yesil salata.

Balig kiip halinde dograyin, limon suyu ve az limon kabudu rendesi ile ptre haline getirin. Jelatini 5 dakika
soguk suda kabarmaya birakin. Kremayi ¢irpin, santi haline getirin. Jelatini bir tencerede, kisik ateste eritin,
biraz krema ilave ederek karistirin ve krem santiye katin. Krem santiyi ve yogurdu balik pdresine karistirin, limon
suyunu, tuzunu ve biberini ayarlayin. Dereotunu yikarayak kurulayin, birazini saklayin, gerisini musun igine
karistirin. Musu buzdolabina kaldirin. Tost ekmeginden sekilleri kesin. 1 kasik yagda kizartin. Musu yildiz uglu
bir torbaya doldurun ve ekmegin Ustlne sikin. Yesil sodan, dereotu ve havyar ile dekore edin.

Salatayi yikayarak kurutun, sivi yag, 2 yemek kasigi limon suyu, tuz ve karabiberden sos hazirlayin. Sosu
salatanin Ustlne gezdirin. Kanepeleri salata ile sofraya getirin.
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