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EKMEKTEN KOLAY MEYVELI PASTA

6 dilim ince dilimlenmis bayat ekmek
150 gr. cilek

150 gr. ahududu

3 corba kasi§i toz seker

3 corba kagigi su

UZERI ICIN:

Gilek

Ahududu

Ekmek kabuklarini keserek ¢ikarin. Ekmeklerin 3/4'G ile firin kabinin dibini ve kenarlarini kaplayin. Ekmek
dilimleri arasinda bogluk kalmamali. Onceden isitilmig 180 °C firnda ekmeklerin Gzerleri pembelesinceye kadar
kizartin.

Gilekleri ayiklayin; ahududularla birlikte 1siya dayanikl bir kaba aktarip karigtirin. Toz seker ve suyu ekleyerek
atese alin. | Karigtirarak orta hararetli ateste hafif¢e pisirin.

Meyveli karisimdan 3 corba kasigi suyu bir kenara ayirin. Kalan meyveleri ve suyu ekmeklerin Uzerini kapatacak
sekilde yayin. Kalan ekmeklerle Gzerini kapatin. Ekmeklerin Gzerine agirlik koyun ve bu sekilde 1 gece bekletin.
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