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EKMEKLI TAVUK

4 adet tost ekmegi

Yarim kg tavuk kugbasi

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 ¢corba kasigi soya sosu

1 su barda@i rendelenmis kasar
1 tath kasidi tuz

4 corba kasigi zeytinyagi

Bayat ekmekler 1zgarada kizartilir. Yaglanmis firin kabinin yizeyine dizilir. Tavaya yag konur, 1sininca tavuk
atilir, suyunu birakmaya baslayinca iri dogranmig biber atilir ve 10 dakika kadar kavrulur. Sonra soya sos ve kip
seklinde dogranmig domates, tuz ilave edilir. En son nohut atilir ve atesten alinir. Ekmeklerin Gzerine yerlestirilir.
Uzerine rende kagar serpilir. 180 derece dnceden isitilmis firina verilir. Kasar eriyene kadar pisirilir.
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