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EKMEKLI SOGAN SOS

2 adet kuru sogan

1 kahve fincani ekmek kirintisi
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Soganlar soyulur, yarim daire seklinde dogranir. Tavaya zeytinyadi konur, atese yerlegtirilir. Soganlar atilir, tuz
eklenir, gevseyene kadar kavrulur. Sonra ekmek kirintisi ve su ilave edilir. Bir tik kaynatilir. Blenderden

gecirilerek servise sunulur.
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