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EKMEKLI SEBZELI PEYNIR CORBASI

3 yemek kasig margarin
300 gr rezene

300 gr havug

200 gram gauda peyniri
4 dilim ekmek

2 adet hindiba

1 adet kuru sogan

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi karabiber
4 su bardagi su

Tuz

Sogan ve hindibayi dograyip 1 adet defne yapragi ile 2 yemek kasigi margarinde gevirin.

Kip dogranmis havuglar ve kiigik kiip kesilmig rezeneyi de ekleyip 3-4 dakika soteleyin.

Uzerine 4 su bardagi suyu ilave edip hafif ategte pisirin. Tuz ve toz karabiber ekleyin. Kabugunu kesmeden 4
dilim ekmegi iri kUp kesip dograyin.Uzerlerine yumusatilmig 1 yemek kasigi sana margarin strtin. Ekmekleri
Onceden isitilmig 180 derece firinda 8 dakika kizartin.

Gouda peynirini irice rendeleyin. Bir firin tepsisine sirasiyla, gorba, ekmek ve peyniri Ust Uste siralayin. 8 dakika
boyunca firnin 1zgara kisminda Ustl kizarana kadar pisirip kaselere aldiktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:125975 « adi:Ekmekli Sebzeli Peynir Corbasi « génderen:kambi « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmekli-sebzeli-peynir-corbasi-vt92846
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ekmekli-sebzeli-peynir-corbasi-125975.jpg
http://www.tcpdf.org

