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EKMEKLI PATLICAN YEMEGI

1 adet bayat ekmek
4 adet patlican

1 adet sogan

1 corba kasigi salca
1 su bardagi su

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

Ekmek 6nce dilimlenir, sonra kiip seklinde dogranir. Bir firin kabina yerlestirilir. 180 derece firinda hafif
pembelesene kadar pigirilir. Tencereye yag konur, 1sininca ince kiyllmis sogan atilir ve kavrulur. Uzerine salca
katilir, birkag tur gevrilir. Sonra kugbagi dogranmig patlican atilir. Su ve tuz eklenir. Orta ateste pigirilir. Daha
sonra patlican yemegi suyuyla birlikte kizarmis ekmeklerin Gzerine dokullr. Uzerine sarimsakli yogurt gezdirilir.
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