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EKMEKLI KALACUS (KONYA)

1 adet bayat ekmek
Yarim paket margarin
3 su bardagi su

250 gram yogurt

1 adet sogan

Bayat ekmek, kiipler seklinde bigakla kesilerek derin bir kaba konulur. Margarin tavada kizdirilir. Sogan, kizgin
yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Calkalanarak ayran kivamina getirilen yogurt ve su, yag ve soganin
bulundugu tavaya ilave edilir. Birka¢ dakika kaynatildiktan sonra, olusan karisim derin kapta bulunan dogranmis
bayat ekmeklerin Uzerine dékullir. Kabin kapag kapatilir. Bir stire atesin tizerinde tutulur ve hemen servise
sunulur.
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