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EKMEKLI CORBA

4 adet kiiguk boy kéy ekmegi
Ya da ki¢Uk yuvarlak ekmekler
1 su barda@i yesil mercimek

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Yarim demet dereotu

3 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

4 su bardagi su

Tuz, nane

Tencereye 2 su bardagi suyu alip kaynatin. Uzerine mercimekleri ekleyip kisik ateste yumusayincaya kadar
pisirin. Yogurdu, unu ¢irpip i¢ine dokiin ve 2 dakika daha kaynatin. Ekmeklerin iclerini ¢ikartip kiip seklinde
dograyip daha sonra yadda kizartin. Gorba pisince igleri oyulmus ekmekleri icine paylastirin ve bu kizaran
ekmekleri dokiin ve tzerine nane kiyllmis dereotunu, ezilmis sarimsaklari ilave ederek servis tabadina aktarin.
Karigtirip sicak ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:90909 « adi:Ekmekli Gorba « gdnderen:gong « indirme tarihi:26.04.2024 - 13:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmekli-corba-vt66809
http://www.tcpdf.org

