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EKMEKLI CORBA

2 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi toz seker

Bir tutam tuz

Aldigi kadar su

Gorbasi Igin;

3 su bardagi domates rendesi
2 adet sivri biber

1 su barda@ pilavlik bulgur

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 yemek kasigi tereyagi

Ekmegi icin unu bir kaba koyun. Ardindan mayayi, tuzu ve sekeri ekleyip karistirin. Daha sonra suyu da ekleyip
hamurunu yogurun. Yogurduktan sonra hamurun Uzerini kapatip biraz dinlendirin. Daha sonra dinlenen hamuru
bezelere ayirip agin. Agtiginiz hamurlar da sacda pisirin. Sonrasinda pisen ekmekleri ufak parcalara kesip firina
vererek kurutun. Gorbasi igin yaglari bir tencereye koyun. Ardindan biberleri ince ince dograyip tencerede ki
yaga ekleyerek kavurun. Kavrulduktan sonra domates rendesini ve salcayi ekleyin. Ardindan suyunu da ekleyip
kaynatin. Kaynadiktan sonra bulguru da ekleyip ¢orbayi pisirin. Pigen ¢orbanin Gzerine kuru ekmekleri dékip
servis edin.
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