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EKMEK UZERI KABAKLI TAVUK

150 gr. tavuk eti

1 cay kasigi kori tozu

1 cay kasidi zerdegal

1 adet lime

1 tath kasidi hardal

4 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasigdi kisnis

1 kabak

10 ufak dilim baget ekmek
Tuz

Tavuklar iki saat, 130 derecede firinlayin, ardindan dilimleyin. Kabaklari dilimleyip Uzerleri 1zgara izi olana kadar
pisirin. Kignigi ve salataliklari dograyin. Lime suyunu sikin. Salatalik ve ekmek harig tim malzemeleri karigtirin.
Tuzunu kontrol edin ve gerekiyorsa ekleyin. Ekmekleri zeytinyadi ile 1-2 dakika kizartin. Uzerine kabaklari
yerlestirin. Tavuklu karisimi Gizerine koyduktan sonra salatalik ve kisnisle sUsleyerek servis edin.
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