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EKMEK TATLISI (YAGSIZ KAYISI VE ERIKLI)

Gok beyaz ve ufak francalayi ince ince diliniz. Francalanin kenarlarindaki kati kisimlari keskin bir bicakla trag
ediniz. Bunlari bir izgarada nar gibi olana dek kizartiniz. Sonra bunlari kaynamakta olan kayisi/erik surubu igine
birer birer atip tatlisini icinceye dek durdurunuz. Sonra ¢ikararak bir tabagda diziniz. Eger Ustlne kayisi/erik
tanesi de dizmek istiyorsaniz kayisi/erik regelinin tanelerini stzip tanelerini Gzerine diziniz.

Not: Bir ekmek bir glinltik bayat olmazsa ne kadar kaynamis olsa yine az da olsa ekmek kokusu gitmez.
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