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EKMEK KOFTESI

Elif Korkmazel

6 dilim ekmek

1 adet sogan

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi un

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Kimyon

2 ¢corba kagsigr irmik

Ekmek dilimlerini avucunuzda ovusturarak ufalayin. Kuru sogani incecik dograyin. Siit ve yumurtayi iyice girpin.
Ekmekleri bu karigima katin. Ekmekler siviyi iyice eminceye kadar bekletin. Daha sonra igine elenmis un, tuz,
karabiber, kimyon ve kiyilmis maydanozu katin. Gok sulu olursa iki gorba kasidi irmik ilave edin. Hamurdan
kicUk parcalar koparip elinizle kofte sekli verin, sivi yagda kizartin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 23.11.2015
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