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EKMEK KOFTESI

1 bayat ekmek

1 su bardagi su

100 gr sert beyaz peynir

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
Kizartmak icin siviyag

2 yumurta,

tuz

Bayat ekmegi dilimleyip suyla islatin. Suyunu sikarak ekmekleri bir kaba alin. Beyazpeyniri ufalayin. Tuz,
yumurta ve peyniri ekmege ilave edip iyice yogurun. Hazirladiginiz kéfte harcindan ceviz biyUkliginde parcalar
koparip yuvarlayin. Siviyag tavada kizdirin. Ekmek kéftelerini kizartip kagdit havlu tGzerine alin. Sicak olarak
servis yapin.
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