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EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi
2,5 su bardagi su

1 kilo seker

250 gram kaymak

Pisirecegimiz tepsiye kadayifin kirmizi yeri alta gelmek Gzere konur, tizerine on su bardagi kaynar su ilave edilir.
Uzerine kapak koyarak yarim saat buyimesi igin birakilir. 750 gram sekerle tg¢ su bardadi su kaynatilir, yarim
limon sikilir. Kadayifin suyu alindiktan sonra kaynattigimiz seker kadayifin (izerine verilir. Orta ateste pisirmeye
baglanir. Pigirirken !bir kepge ile etrafindan alinan, ortasindan alinan seker de tizerine gezdirilir. Sekeri cektikten
sonra atesten alinir. Sojuduktan sonra tabagda ¢ikarilir. Uzerine kaymak konur.

ML® Kadayif Yuvasi i¢in tiklayin
ML® Kadayif Yuvasi (gorsel

Fotograf "yemek aski" tarafindan génderildi. 27.10.2016
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