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EKMEK KADAYIFI

Evveld, ekmekleri yumusatmak icin, mutedil ateste sicak suda kaynatmali ve tabaga alirken kepge ile tzerine
basarak, suyunu stizmelidir. K&fi gelmezse bir temiz bezi her tarafina gezdirerek, ekmekte nem birakmamahdir.
Sonra, her ekmek igin: 750 gram seker, 350 gram su ile agdali bir serbet yapip ekmegin tzerine dékmeli ve
tekrar tepsiyi mangala oturtmali. Kadayif, agdali serbeti tamamiyle igince, tepsiyi mangalden kaldirmali ve
kadayifi blylk yuvarlak tabaga almahdir.

Not: Ekmek kadayifi, yagsiz hamur tatlisi fasilesindendir. Ekmegi hususi surette pazar firinlarinda hazirlanip
satilir. Kaymak llleleriyle pek ziyade aliskanhd bulunan manzarasi ¢ekici, agdal bir tatlidir.
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