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EKMEK DILIMI (BURDUR)

GEREKLI MALZEME

1 bayat ekmek

3 yumurta

1 kasik nigasta

3 kasik un

1 cay bardagi rendelenmis az tuzlu peynir
1 kliclk demet maydanoz

1 cay bardagi su

Yeterince tuz

1 su bardagi yag.

YAPILISI

1. Un, yumurta ve nigasta ile birlikte bir telle glizelce cirpilir. Igerisine bir cay bardagi rendelenmis peynir, ince
kiyllmig maydanoz-ye bir cay bardagi su katilarak hepsi birlikte gtizelce karigtiri ur.

2. Diger taraftan bir veya iki glinlik bir bayat ekmek, birer santim kalinlikta diizgiince dilimler halinde kesilir.
(Peynirin tuzu ile ekmegin tuzu kafi geleceginden ekmek dilimi igin pek tuz istemez).

3. Bir tavada bir su bardag cicek yagi kizdirilir. Kesilen ekmekler, yumurtali malzemeye bulanip ¢ikarilir,
bekletiimeden hemen kizgin yaga atilir. Ekmeklerin iki tarafi nar gibi kizartildiktan sonra sicak olarak yenir.

Not: Ekmek dilimleriyumurtaya bulanmis sekilde bekletiimez, hemen kizgin yagda atihr. Ekmek dilimi yumurtali
olarak bekletilirse kizartilirken parcalanir. Kizartilan yag artarsa stzilUr tekrar bagka bir sey kizartilabiilr.

Fotograf "elmali” tarafindan génderildi. 17.10.2018
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