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EKMEK CANAGINDA MERCIMEK CORBASI

1.5 su bardagi tam bugday unu
1.5 su bardagi cavdar unu

1.5 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 corba kasigi tuz

Aldig1 kadar su

1 su barda@i yesil mercimek

1 sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi biber salgasi

2 corba kagigi un ve ayni 6lgtide tereyagi
Istege gbre nane

Once ekmegi igin unlari bir kaseye alin. Kuru maya, tuz ve su ilave ederek kulak memesinden daha sert bir
hamur hazirlayin. Hamura yuvarlak bir ekmek sekli verin. Uzerine biraz siviyag striip 1 saat tepsi mayasi
gelmesini bekleyin. Bu arada ¢orba igin tencereye siviyagdi, sogan ve sarimsagi alip soteleyin. Uzerine tereyagini
ve unu alin. Daha sonra sal¢alarini ilave edin. Daha énceden sicak suda bekletilmis mercimekleri tuz ve
baharatlari ilave edip su koyarak pismeye birakin. Ekmek mayalaninca 180 derecelik firinda pisirin. Pigen
ekmegin ilk sicakhidi ¢iktiktan sonra kapagini kesip icini bogaltin. Igine gorbanizi koyun. Kapagdini kapatarak
sogutmadan servis yapin.
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