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EKMEK ASI

A.D. Sahra Okgu

5 yesil domates

5 kirmizi domates

2 patates

5 kuru sogan

4 sivri biber

2 yumurta

150 gr. tereyagdi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasidi biber salgasi
3 lavas ekmek

11t su

1 tablet etsu

) Patates, soganlar soyulur. Irice dogranir. Domates, biberde irice dogranir.

) Bir tencerede 6nce tereyag eritilir. Iri dogranmis soganlar hafif pembe kavrulur. Salgalar ilave edilir. Karistirilir.
) Patates, biberler ilave edilir. Kisik ateste biraz karistirip, domatesler ilave edilir. Suyu konulur ve sebzeler gok
ezilmeden pigirilir.

4) Yumurtalar ¢irpilir yemege ilave edip atesten alinir.

5) Buytk bir servis tabagina ekmekler ufak ufak dogranir.

6) Yemek esit olarak ekmeklerin Uzerine dokulir. Bes dakika ekmeklerin yemegin suyunu ¢ekmesi igin beklenir.
Servis yapilir.
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