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EKMEK ASI (HATAY)

https://www.antakya.com

Malzemeler:

2 adet kurumus pide ekmegi
1 kg domates

1 adet taze biber

1 seker kasigi kuru nane
1 bas kuru sogan

6 dis sarimsak

1 fincan nar eksisi

1 kasik domates salcasi
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi sivi yag

10 bardak su

Hazirlanisi:

Tencereye yagi dokip ince kiyilmis soganlari ilave ediyoruz soganlari kavur. ince dogranmig domates ve
biberleri ilave edin tencereye, yari pisince de salcayi ve tuzu ilave edin. Uzerine suyu ekleyin diger taraftan
kurumus ekmekleri kliclk kareler halinde bdllip kaynamakta olan yemegin igine ilave edin. Sarimsaklari ezerek
kuru nane ile tencereye ekleyin. Son olarak ta nar eksisini dokip karistirip servis yapin. (sicak yemenizi tavsiye
ederim)
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