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EKMEK ARASI TAVUKLU SALCALI SANDVIC

1 yemek kagigi salca

1 yemek kagigi margarin

250 gram haglanmis tavuk gégsu
1 adet domates

2 adet yesilbiber

1 tutam tuz

1 adet ekmek

Tavaya margarini ekleyip eritiyoruz. Tavuklari elimizle kiigiik pargalara ayirip onlari da tavaya ekliyoruz. Uzerine
dogradigimiz biber ve domatesi de ekleyip 10 dakika kavuruyoruz. Son olarak tuzunu ilave edip i¢ harcimizi
ocaktan aliyoruz. Ekmegi boydan bigakla kesiyoruz. Igine salgayi striip harcimizi yerlestiriyoruz.
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