B

Xﬁi
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKLER

Emine Beder

4AYUMURTA
100 GR. MARGARIN

1,5 SU BARDAGI UN

1 SU BARDAGI SU

ARA KREMASI:

1,5 SU BARDAGI SUT

2,5 CORBA KASIGI UN (TEPELEME)
1 GAY BARDAGI SEKER

1 CORBA KASIGI KAKAO
CIKOLATA SOSU:

50 GR. MARGARIN

100 GR. KREMA

200 GR. BITTER GIKOLATA

Tencereye margarini ve suyu ekleyip kaynatalim. Margarin eridiginde unu ekleyip hizla ve sirekli karigtirarak
koyu bir hamur kivamina gelene dek pigirelim. Tencereyi atesten alip hamuru sogutalim. Yumurtalar teker teker
ve yogurmaya devam ederek ekleyelim. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparip silindirik veya yuvarlak
sekiller vererek margarinle hafifge yaglanmis tepsiye aralikli dizelim. 5 dk. énceden isitilmig 140° isili firnda
hamurlarin Gzeri pembelesip kuruyana dek pisirelim. (Firindan almadan hamurlardan birine dokunarak kuruyup
kurumadigini kontrol edin. Yeterince pismeyen hamurlar firndan aldiktan sonra ¢dkerler.) Pastayi firndan
¢ikarip sogutalim. Bu sirada ara kremasini hazirlayalim. Tencereye unu, sutl, sekeri ve kakaoyu alalim, agir
ateste ve slrekli karigtirarak tizeri g6z g6z olana dek pigirelim. Kremayi atesten alip yarim dk. mikserle girpalim.
Pastalari ikiye keselim. Alt parcalarinin Gzerine bir tatl kasidi krema slrelim. Ust pargayi kremanin Uizerine
kapatalim. Tencereye kicUk pargalar halinde margarini, kremayi, rendelenmis bitter ¢cikolatay! alalim. Gok kisik
ateste cikolata eriyene dek karigtirarak pisirelim ve atesten alalim. Gikolata sosunu ekler pastalarin tizerine
gezdirelim. Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra servis yapalim.
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