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EKLER

1 bardak su

100 gr. tereyagdi
Tuz

1,5 su bardagi un
4 yumurta
Kremasi igin:
500 gr. st

2 adet yumurta
200 gr. toz seker
100 gr. un
Aroma icin:

200 gr. cilek

200 gr. samfistik
1,5 su bardag limon suyu

Firninizi 180 derecede isitin. Su, tereyad ve tuzu kaynatip i¢ine unu yedirin. Sogutmak i¢in mermer tezgaha
hamuru yayip arada bir karistirin. Soguduktan sonra mikserde karistirip yumurtalari teker teker ekleyerek
kivamini inceltin. Firn tepsinize yapismamasi igin yagl kagit koyup, hazir olan hamurunuzu krema torbasi
yardimiyla ekler seklinde sikin. 15 dakika kontrol ederek pisirin. Kremayi hazirlamak igin tim malzemeyi
mikserde ¢irpin. Eklerlerinizi gilekli yapmak istiyorsaniz bu miktarin igine minik dogradiginiz gilekleri, samfistikli
istiyorsaniz, ince kirdiginiz samfistiklarini ve limonlu istiyorsaniz, limon suyunu ekleyebilirsiniz. Soguyan
hamurlar ortadan ikiye kesip tekrar bir krema torbasi yardimiyla i¢lerini aromali kremayla doldurun. Uzerlerinde
de ayni kremayi kullanabilirsiniz.

Fotograf "Oyall" tarafindan génderildi. 04.05.2020
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