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EGE USULU ERISTE

4-5 kisilik Gerekli Malzemeler:
400 g erigte

3 yemek kasigi margarin

1/2 adet sogan

1 adet domates

1 adet sivri biber

50 gr rende kasar

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz
2,5 su bardagi sicak su

3 yemek kasigi margarini orta boy bir tavanin icerisine koyup eritiniz, icine 1/2 paket eristeyi atip altin sarisi renk
alincaya kadar kavurunuz. Kavrulan eristeleri bir borcama alin.

Sivri biberi uzun ince dilimler halinde dograyiniz. 1 adet domatesin 6nce kabuklarini soyunuz daha sonra ¢ok
kicUk dograyiniz. Eristelerin Gzerine dogradiiniz domatesleri ve biberleri, dévilmis cevizi serin. Tuzunu
serpin.

Uzerine 2,5 su bardagi kaynar suyu ilave ediniz. Sonra Uzerine rendelenmis kasari koyup, firinda yaklasik 180
derecede erigteler suyunu ¢ekene kadar yaklagik 10-12 dakika pigiriniz.
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