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EBRU DESENLI BAHARATLI CIKOLATA PARCALARI

https://yemek.name

180 gram Beyaz Kuvertir Cikolata (Ufak halde dogranmis.)
1 yemek kasidi Yer Fistigi Ezmesi

200 gram Bitter Kuvertir Gikolata (Ufak halde dogranmis.)
1 cay kasigi Targin

1 cay kasigi Zencefil

Y2 ¢ay kasigi Karanfil Tozu

25cm x 30cm[?llik kalip yagh kagit ile kaplanir.

Beyaz kuvertur gikolata parcalari benmari usull eritilir ve i¢ine yer fistigi ezmesi konur.

Tam bir karisim oluncaya kadar karistirilir ve sogumasi igin tezgah Gzerine alinir.

Diger tarafta benmari usuli bitter kuvertir gikolata eritilir ve icine baharatlar konarak karistirilir ve 5 dakika
sogumasi icin tezgah tzerine alinir.

Bir tatl kasidi yardimi ile belli araliklarla eritiimis ve hafif sogumus olan beyaz ¢ikolata kaliba dokulGr.

Bos kalan kisimlar baharatli bitter ¢ikolatayla tamamlanir.

Bir kurdan ile beyaz ve bitter ¢ikolatalarin Gzerinden gececek sekilde yuvarlaklar gizilerek ebru deseni verilir.
Oda sicakliginda 2 saat bekletildikten sonra buzdolabina kaldirilir ve ertesi gline kadar sogumasi igin bekletilir.
Mevcut cikolatalara oranla daha yumusak olan bu ¢ikolata parcalari, servisten hemen énce kesilir ve sunuma
hazirlanir.
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