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EBEM EKMEGI LAHANASI (MADIMAK) (BAYBURT)

MALZEMELER

1 kase ayiklanmig ebem ekmegi
1 su barda@i bulgur

1 adet sogan

1 cay bardagi tereyagi

1 corba kasigi salca

250 gram kiyma

tuz ve pul biber

YAPILISI

Dogranmis soJanlari yagda pembelesinceye kadar kavurun. Salga ve kiymayi ilave edin 5-10 dakika
kavurmaya devam edin,kiyilmig ebem ekmegini ve bulguru kiymaya ekleyip 3 su bardag sicak su ilave ederek
kisik ateste 20 dakika pisirin. Tuz ve biberle lezzetlendirin.

© lezzetler.com tarif no:40048 « adi:EBEM EKMEGI LAHANASI (MADIMAK) (Bayburt) « génderen:acara « indirme tarihi:24.04.2024 - 08:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ebem-ekmegi-lahanasi-madimak-bayburt-vt29928
http://www.tcpdf.org

