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EBEGUMECILI SULAC (KARAMAN)

1 kg ebeglimeci

1 su bardag piring

200 gram kiyma

2 adet sogan

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
1 ¢orba kasigi salca

2 ¢orba kagigi margarin

Ayiklanip yikanmig ebegimeci otu kii¢Uk kigtk dogranir. Bir tencerede 6nce kiyma kavrulur. Sonra ki¢ik
dogranmig sogdanlar ve margarin ilave edilir. Hazirlanmis ebegiimeci ottu eklenir ve kendi suyu ile 10 dakika
piser. Pisen karisima piring ilave ederek bir litre su ile 15-20 dakika pisirilir. Arzuya gore limonla veya yogurt ile
servis yapilir.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 15.11.2015
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