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DUVAKLI PILAV (SANLIURFA)

3 su bardagi piring

1/2 kg. orta yagli kuzu kiymasi

3 orta boy patlican

1 Yemek kasidi Urfa sade yagi

2 cay kasi§i tuz

1 su bardagdi sivi yag (kizartma igin)
Bir tutam karabiber

Patlicanlar yikanip soyulur, ince ince (patlicanlarin uzunluguna) dogranir.

Yag bir tavaya konup patlicanlar yagin Gzerine konarak iki yuzll, pembelesinceye kadar kavrulur.
Ayri bir yerde kiyma tavaya onup kavrulur. Sonra salga eklenerek atesten alinir.

Bagska bir tencereye pilavlik yag konarak ayiklanmis olan piring eklenerek kavrulur.

Kavrulmus olan kiyma patlicanlarin Gzerine serilir.

Kavrulmus piring kiymanin tzerine konup 2-3 bardak su eklenip tuz atilir.

Tencerenin agz kapatilip 20-25 dakika pigirilir.

Atesten alinir 10-15 dakika dinlendirilir.

Tencereden daha biyUk bir servis tabagi, tencerenin Gzerine konup tencere ters gevrilir.

Sonra Uzerine karabiber serpilerek servis yapllir.
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