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DUVAKLI PILAV (DIYARBAKIR)

2 su bardagi piring
400 gr kiyma

1 kase badem

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi tuz

Bademlerin i¢ kabuklari soyulur, yarim ¢orba kasigi tereyadinda kavrulur. Kiyma da yarim ¢orba kasigdi
tereyaginda kavrulur, tuz eklenir. Piring yukanir, stzilUr. Tencereye 1 ¢orba kasidi tereyadi konur, piring eklenir,
5 dakika kavrulur, sonra 3,5 su bardadi su iave edilir. 15 dakika pisirilir, yarim saat demlendirilir. Sevis tabagina
pilav konur. Uzerine 6nce kavrulmus kiyma sonra badem yerlegtirilir.
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