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DUGURCUK CORBASI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

500 gr. ince bulgur (dgurcuk)

4 su bardagi su

1 kasik salca ya da 1 adet domates
1 adet sogan

Tuz

2 kasik tereyagi

Once su salga ya da domates birlikte ocaga konularak kaynatilir. Su kaynamaya baslayinca igine tuz ve
digurclk eklenir. Yaklagik 10 dakika kaynadiktan sonra ocaktan alinir. Bu arada ¢orba igin dogranmig
soganlar, baska bir tava ya da tencerede tereyagiyla kizarana kadar kavrulur. Kavrulan soganlar, ¢orbaya ilave
edilir ve servise hazir hale getirilir.
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