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DUGUR CORBASI

Eyip Seving

6 su bardagi et suyu

1 su bardag ince bulgur

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

2 adet sogan (soyulup ince yemeklik dogranmis)
1 tath kasidi pul biber

Tuz

Karabiber

Tencerenin igerisine et suyu ve domates salgasini koyup karistirin. Orta dereceli ateste et suyunun kaynamasini
bekleyin. Su kaynayinca igerisine ince bulgur, pul biber, tuz ve karabiberi koyun. 15 dakika pisirin. Tavaya
tereyadini koyun. Yag eriyince igerisine yemeklik dogranmis sodanlari ilave edin. 10 dakika kavurun. Soganlar
iyice yumusayip kavrulduktan sonra tenceredeki corbanin igerisine bosaltin. Tahta bir kagik ile karistirip 20
dakika pisirin. Corbay servis kaselerine aktarip servis edin.
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