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DUGUN PILAVI (TAVUKLU)

2 adet tavuk g6gus eti

4 corba kasigi tereyagi

2,5 su bardagi piring

3,5 su bardagi etsuyu veya su
1 tath kasidi tuz

Tavuk gégsunu kicUk kupler seklinde dograyin. Bir kasik tereyagi ile birlikte agir ateste suyunu salip ¢ekene
kadar arada bir karistirarak kavurun. Bu arada pirinci ayiklayip 20 dakika islatin. SOnra 4-5 defa yikayip G¢
corba kasidi kizdinimis yagda 4-5 dakika kavurun. Tuzunu ve kaynar olarak su/et suyu/tavuk suyu ilave edip bir
kere karistirdiktan sonra kapagini kapatin adir ateste 20 dakika pisirin. Daha sonra tavuk kavurmasini katip
karistirarak sofraya getirin.
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