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DUGUN PASTASI

BuyUk pastanin hamuru (26 cm capta):
5 yumurta sarisi,

6 yemek kasigi kaynar su,

100 g toz seker,

1 paket vanilya,

5 yumurta aki,

50 g toz seker,

100 g un,

50 g nisasta,

1 silme tatl kasigi kabartma tozu.
Kuguk pastalarin hamuru (20 ve 14 cm ¢apta):
5 yumurta sarisi,

6 yemek kasigi kaynar su,

100 g tozseker,

1 paket vanilya,

5 yumurta aki,

50 g toz seker,

100 g un,

50 g nisasta,

1 silme tatl kasigi kabartma tozu.
Kremast:

300 g tereyag,

4 yumurta sarisi,

150 g pudra sekeri,

2 paket nuga,

2 yemek kagigi rendelenmig, sitli gikolata.
Ust:

1 yumurta aki,

600 g pudra sekeri,

biraz su,

4 renkte gida boyasi.
Dekorasyon:

4 paket cikolata (kalp seklinde),
200 g badem ezmesi,

100 g pudra sekeri,

4 renkte yemek boyasi.

Hamurlari ayri ayri hazirlayin. BuyUk pastayi tek basina, kic¢ik pastalari birlikte pigirin.

BuyUk pasta:

Yumurta sarilarini kaynar su ile ¢irpin. Seker ve vanilya ilave edin, beyaz bir képiik elde edilene dek devamli
¢irpin. Yumurta aklarini da sert kdpuk haline getirin, ¢cirpma sirasinda sekeri azar azar dékin. Yumurta akini
yumurta sarisindan olusmus karigimin Ustine koyun. Un, nisasta ve kabartma tozunu karigtirarak eleyin ve
yumurtal karigimlarin Gstline dékin. Unu fazla karigtirmadan yedirin. Hamuru yaglanmis bir kalibin i¢ine dékdin
ve 180 derecede isitilmig firinda yaklasik 40-45 dakika pisirin. Pigtikten sonra pandispanyay!i bicak sokarak
kalibin kenarindan ayirin. Kalibi ters gevirerek pandispanyay! bir izgaranin Ustlne devirin ve sogumaya birakin.

Kiguk pasta:
Kuguk pastalarin hamurlarini ayni sekilde hazirlayin. Kiglk pastalarin pisme siresi 35-40 dakika.
Pandispanyayi yatay olarak 2 kez kesin.

Krema:

Yumusak tereyagini beyaz bir kdépUk elde edilene dek ¢irpin. Dénlisimli olarak yumurta sarilarini ve pudra
sekerini karigtinn. Nugay! benmaride eriterek imaya birakin. llik nugayi ve rendelenmis ¢ikolatayr kremaya
karistirin. Pandispanyalari krema slrerek birlestirin.

Ustii:
Yumurta aklarini képurtiin, pudra sekeri ve az su karigtirin, kirmizi gida boyasi katin. Bu karisimi pastanin
Ustline dékun, biraz kurumasini bekleyin. Pastanin kenarlarini ¢ikolata kalpleri ile stsleyin. Badem ezmesinin
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Ucte ikisini kirmizi, Ggte birini yesil gida boyasi ile boyayin. Kirmizi badem ezmesinden glller, yesilinden
yapraklar yapin (gerekirse, daha dnce kartondan sablon hazirlayin). Yaprak damarlarini bicak sirti ile belirtin.
Glleri ve yapraklari yaklagik 1 saat kurumaya birakin ve pastay dekore edin.
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