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DUGUN CORBASI

MALZEMESI:

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasigi katiyag

4 bardak et suyu

2 adet limon

4 adet yumurta

1 kahve kasigi kirmizibiber
250 gr. parca et.

YAPILISI:

Dagin corbasi muhakkak et suyu ile yapilir. Kemikli etleri kaynatarak yapiyorsaniz, 250 gr. et ilave etmeniz
gerekir haslama suyuna. Gerdandan yapiyorsaniz buna gerek kalmaz. Tarif ettigimiz gibi et suyunu hazirlayiniz.
Tel slizgegten gecirip et suyunu ayiriniz. Haslanmis etleri kliglk pargalara didiniz. Baska bir kapta 2 kasik unla
yag! pembelegmeden kavurunuz. Kavurdugunuz yag, un karigimina et suyunu ve didiklediginiz et pargalarini
atiniz. Ezerek karistiriniz. Orta hararetli ates Gzerinde pisiriniz. lyice ezip karistirarak gorbayi butlnlestiriniz. Tam
batlnlegip, un iyice pigin-ce, atesten indirmeden hertien 6nce, yumurta sarisi ve limon suyunu karigtirip
corbanizi terblyeleyinlz. Bir tagim kaynatip, atesten Indiriniz. Uzerine, kizdinlmis yagda kirmizi biberi eritip,
dékiniz. Sicak sicak ikram ediniz. Adi Ustiinde, bu ¢orba bir sélen yemegidir.
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