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DUGUN CORBASI

200 gram yagl koyun eti kemiksiz
2 bardak et suyu

2 ¢orba kasiJi un

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 kasik yogurt

1 adet yumurta

Yeteri kadar tuz.

Yarim limon

Bir kap icinde corba eti, et suyu tarifi Gzerine pisirilir. Bir kaba un, yumurtanin sarisi, limon, yarim bardak soguk
su, yogurt konularak el ya da kasikla karigtirilir. Koyu bir terbiye hazirlanir. Kaynamig, stizimus, iki bardak et
suyu bu terbiye ile karigtirilarak hafif ateste un kokusu gikincaya kadar kaynatilir. Sizgegten gegirilir. 200 gram
pismis et kU¢Uk kiguk kesilerek gorbaya katilir. Servis edilecedi zaman Gzerine didin eti yagi, dogulmus tarcin
ve bahar konur.
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