—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DUGUN CORBASI

6 kisilik Malzemesi

250 gr kugbasi koyun eti
3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasig margarin
1 limonun suyu

1 yumurta sarisi

6 su bardagi sicak su
Tuz

Pulbiber

Etleri yikayip tencereye alin. Sicak suyu ekleyip etler yumusayincaya kadar haslayin. Etleri kevgirle slizerek

tencereden cikarip ayri bir tabaga alin ve tel tel ayirin. Et suyunu sicak bekletin.

1 corba kasigi margarini ayri bir tencerede eritin. 3 kasik unu ilave edip pembeleginceye kadar tahta kagsikla
kavurun. Karigtirmaya ara vermeden sicak et suyunu azar azar ilave edin.

Gorba suyu kaynadiktan sonra hazirladiginiz etleri ekleyin. Ara sira karigtirarak kisik ateste 10 dakika pisirin.
Tuz ilave edip kanstinn. Kapagi yari agik olarak 5-6 dakika kadar pismeye birakin.

Limon suyunu yumurta sarisi ile ¢irpin. Gorbaya azar azar dékerek karistirin. Bir tagim kaynatip atesten alin.

Kalan margarini eritip pulbiberi kavurun. Gorbanin lzerine gezdirip servis yapin.
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