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DUGUN CORBASI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

500 gr. koyun boynu

1 bas sogan

1 adet havug

2 adet yumurta sarisi

2 kahve fincani un

1 yemek kasigdi tereyadi
Su veya et suyu

Koyun boynu bir tencereye koyulur. igine su, havug, ve sogan ilave edilerek kaynatilir. Et pisince ¢ikarilarak
suyu sUzdltr. Stzilan su tekrar atese koyulur. Bir kapta un et suyuyla cirpilarak et suyuna kangtinur. Tuz ilave
edilerek kaynatilir. 15 dakika kaynadildiktan sonra boyun eti gorbaya koyulur. Yumurta sarisi ve limon suyuyla
corba terbiyelenir. Tereyadi ve kirmizi biber Gzerinde gezdirilerek servis yapllir.
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