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DUGU CORBASI

1 su barda@ digu (bulgur)

2 kaslk dolusu un

2 kaslk margarin

1 adet patlican

5-6 adet domates

2 adet sivri biber

1 adet kirmizi biber

1 bas sogan

biraz Tuz, karabiber, kirmizi biber, kimyon

D0Ggu ve un, bir cay kasigi tuz, yarim ¢ay kasigi karabiber, yarim ¢ay kasigi kimyon eklenerek yeteri kadar su ile
hamur haline getirilir.

Bu hamurdan findik blyukligtnde parcalar koparilarak yuvarlanir.
Diger tarafta tencereye yag, ince kiylmig sogan ve biberler konur.
Tencerenin agzi kapatilarak birkag dakika pisgirilir .

Patlican ve domates kiicik dogranarak tencereye eklenir.
Domatesler eriyene kadar pisgirilir.

4-5 bardak kaynar su eklenir.

Dagaler atilir.

En az yarim saat kisik ateste kapag! kapatilarak pigirilir.

Pistikten sonra ince kiyilmig maydanoz eklenir.

Birkag tutam kimyon ve kirmizi biber eklenir.

Servis sirasinda sarimsakli yogurt veya sirke eklenebilir.
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