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DUGMELI KURABIYE

125 gr margarin

2 yumurta

4 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi st

1 cay kasigi tozseker

1 cay bardagi kabartma tozu
2 yemek kasigi kakao

2.5 su bardagi un

Margarini eritip sogutun. Gukur bir kapta margarin, yumurta, yogurt, siit ve tozsekeri karigtirin. Uzerine elenmis
un ve kabartma tozu ilave ederek karigtirin.

Hamuru kulak memesi yumusakliginda yodurun. 1/5'ini ayirin ve kakao ilave ederek yogurun.

Beyaz hamurdan dilediginiz buyUklikte pargalar koparip yuvarlayin. Ortasini parmaginizla bastirin.

Kakaolu hamurdan findik blykliginde parcalar koparip, parmakla bastirdiginiz gukurlara yerlegtirin. 170
dereceye ayarli firinda 35 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:76115 « adi:Diigmeli Kurabiye « génderen:Hig Kimse ¢ indirme tarihi:25.04.2024 - 14:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugme-kurabiye-vt237
http://www.tcpdf.org

