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DUGME KURABIYE

https://unkurabiyesitarifleri.com

Bir paket margarin

Bir paket pudra sekeri
Bir paket vanilya

Bir cay bardagi sivi yag
Bir yumurta

Mavi gida boyasi

1.5 su bardagi un
Dagme kurabiye tarifinde sekil vermek igin:
Gay bardagi

5 litrelik su sisesi kapag!
Cop sis

Derin bir kabin igerisine bir paket margarini Gzerine pudra sekerini ve vanilyayi ilave ederek iyice yoguralim.
Yogurulmus harcin igerisine bir gay bardadi sivi yadi ve bir yumurtayi ekleyerek yogurmaya devam edelim.
Yogdurma islemini kulak memesi kivamina gelecek sekilde un ekleyerek tamamladiktan sonra hamuru unlanmig
tezgaha alalim ve ikiye bélerek mavi gida boyasi ile bir kismini renklendirelim.

Merdane yardimi ile renklendirilmis hamuru agalim ve bardak yardimi ile yuvarlak kaliplar ¢ikardiktan sonra
kalibin bir boy kiigigu bir kapak yardimi ile gizgi sekli verelim.

Verdigimiz seklin tam ortasina ¢op sis yardimi ile dort tane delik acarak yaglanmis tepsiye dizerek hamurun
tamamina ayni sekli vermeye devam edip 170 derece sicakliktaki firnda 15 dk pigirelim.
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