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DUGME KURABIYE

100 gr margarin

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay bardagi misir nigastasi
2 cay bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

Biraz gida boyasi

Derin bir kabin igerisinde margarin, pudra sekeri ve yumurtayi karistirin.

Un, misir nisastasi ve vanilyayi ekleyip yogurmaya baslayin. Gerekli gérirseniz biraz daha un ilave edip
yogurmaya devam edin.

Hamurdan pargalar ayirin ve her bir parcayi dilediginiz gida boyasi ile renklendirin.

Merdane yardimi ile hamurunuzu agin ve ki¢ik bir bardak yardimi ile yuvarlak sekilde kesin.

Daha kuigUk bir yuvarlak ile ortalarina dogru bastirin. (Sise kapagi olabilir)

Kurdan yardimi ile delikler yapin.

Hazirladidiniz digme seklindeki kurabiyeleri 170 C firnda 15-20 dk pisirin.
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