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DUDUKLUDE ZEYTINYAGLI PIRASA

2000 gram pirasa

280 gram zeytinyadi (1 bardak)
100 gram havug (2 kiigUk)

30 gram piring (1/2 kahve fincani)
1/2 bardak su

1 tath kasidi toz seker

Tuz

1 adet limon (yaninda)

1 DUdUkKIO tencereye; 1 bardak zeytinyagi, bir geyrek bardak su, yesil taraflar atiimis ve yarim parmak
uzunlugunda parg¢alara dogranmis ve Ust kabuklarindan bir yapragi soyulmus ve yikanmig 2000 gram pirasa,
kazinmis ve meyilli olarak uzunca kesilmis iki kliclk havug, yikanmis, yarim kahve fincani piring, 1 tath kasigi toz
seker ile yarim ¢orba kasigdi da tuz koyarak, diduklIi tencerenin kapagdini sikica kapatmalidir.

2 Sonra tencereye yiksek kuvvette ates vererek, Ustiindeki didik yukariya dogru oynayip da bol buhar ve islik
gibi sesler ¢cikarmaya bagladiktan sonra hesap edilmek Uzere, pirasayi, yariya kadar azaltiimig ateste 20 dakika
pisirmeli ve atesten alarak, buharim bosalttiktan sonra kapagini acarak, soguduktan sonra tabaga almali ve
yaninda limon oldugu halde servis yapmalidir.
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