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KURU FASULYE (DUDUKLU)

https://yetkingida.com.tr

2 Su Bardagi Yetkin Kuru Fasulye

1 yemek kasigi sivi yagi

1 yemek kasigr margarin (istege bagl)
1 adet sogan

1 adet blylk domates

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi

Tuz

5 Su bardagi sicak su

Yetkin Kuru Fasulyeleri bir gece 6nceden veya en az 4-5 saat dnceden sicak suyun igerisine koyalim ve
islayalim. (midenize dokunur diye korkarsaniz pisirmeden énce fasulyeleri isladigimiz suyu déklp, fasulyeleri 10
dakika kadar haglayabilirsiniz). )

Sogani, domatesi ince ince dograyalim. DUdUKIU tencereye sogani, sivi yagi koyalim ve kavuralim. Uzerine
salcalari, domatesi ilave edelim ve iyice kavuralim. Sonra yaklasik 5 su bardagi suyu, tuzu ilave edelim ve
karistiralm. Daha sonra kuru fasulyeyi ilave edelim ve karigtiralim.

DUdUkIG tencerenin didigu indikten sonra Kuru Fasulyeyi yaklagik 15 dakika daha pigirelim.
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