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DUDUKLUDE KEK

5 yumurta

5 fincan un

4,5 fincan toz sekeri

1 fincanin yarisi limon suyu, yarisi su
3 kasik kabartma tozu

Yapiligt:

Yumurta beyazini ve sekeri mikser yardimiyla koyulasincaya kadar ¢irp. Sonra sarilarini ayri bir kapta ¢irpip
karnstir. Unun icine kabartma tozunu koy, eleyerek ilave et. En son limonlu suyu koy. DUdUKIGnGn dibini yagla ve
un serp, ¢ok kisik ateste didiklinin didigu agik bir vaziyette 1,5 saat pigir. DidiUgunden buhar ¢iktigi zaman
pistigini anla, altini kapat.
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