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DUDUKLU TENCERE KEKI

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

2 su bardagi seker

1 sise gazoz

3 yumurta

1 paket vanilya

Seker ve yumurtayi seker eriyene kadar mikserle ¢irpin. Bu karigima hizli bir sekilde gazoz, vanilya, kabartma
tozu ve unu koyup karistirin.(gok karigtirmayin) Yaglanmis didukli tencereye bosaltin. Kapagini kapatip gok
kisik ateste 25-30 dakika pisirin. Atesten alinca hafif ilik hale gelene kadar (5-10 dakika) bekleyin. Aginca servis
tabagina koyun.

Not: DudUkIG tencerede pigen keklerin Gzeri kizarmaz. Kizartmak isterseniz elektrikli 1zgaranin tizerini yakarak
2-3 dakika igerisinde kizartabilirsiniz. Uzerine krema surerek pasta gibi de hazirlayabilirsiniz.

ML® GCizgili Kek icin tiklayin
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